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Am liebsten verwende ich die Obst-Sorte

Zubereitung:

Mit den oOben genannten Zokoken einen M&fbe)ce,lg
exsellon . Am besten etwos kalk sellen .

Fir die Quarkmasse alle Zutoten nach einander

ZU einer Schaumigen Crerme  Vestuhren.

Birnenhallten auf dem bereits ausgerolltem
M&(\oewgboden in einem yundem Slodnﬂbluh (F 32em)
verkeilen . Nun mit der Quarkmasse Uberdecken.

Bei 180°C-200C ca. 50-55min backen. —>

Backzeit und Backtemperatur:

Backofenart: Elekkrobackofen = nkere Schiene



Nach der aboelaufenen Bockzeit 3 Eiweip
mit 420q Ruderzucker oanz skeif echlagen.
Nochmols 410-15 min  backen .

Fertiq ist mein (Boisec’~Birnenkuchen |
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