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Apfel im Schlafrock
Bliitterteig Apfel schdlen, Kernhaus
(tiefgeﬁiiﬁ[t} ausstechen und nach Belieben
oder ein fullen. Blatterteig oder Miirbteig
Grundrezept ) ; .
Mﬁrﬁteig dinn auswellen und groRere
8 kleinere, miirbe Quadrate ausrddeln. Den gefiillten
ﬂﬁfe[ Apfel in die Mitte setzen, die
nach szfleﬁen Teigrander mit EiweiR bestreichen
Sultaninen,
gerieﬁene und den Apfel mit dem Teig
Hasemiisse oder  ,einpacken®. Auf ein Backblech
Kokosraspel zum  setzten und mit Eigelb
Fiillen _ .
) bestreichen. Bei 200 Grad
1FE1
ca. 25 Minuten backen.
Tipp:

Backofen am besten!

Apfel im Schlafrock schmecken frisch aus dem




